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TAPAS FRIAS / COLD TAPAS / KALT TAPAS
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TAPAS CALIENTES / WARM TAPAS / WARNES TAPAS

Gazpacho de frutos rojos 10.00€

Gazpacho “soup” mixed berry

Gazpacho “Suppe“ Beerenmischung

Ensalada de trio de tomates de temporada 14.00€

Seasonal Tomato salad

Saisonalen Tomaten Salat

Ensalada de queso de cabra 14.00€

Goat cheese salad 0006

Ziegen Kdse Salat

Ensalada Griega / Greek salad /Griechischer Salat 14.00€
i X

Salmén marinado con aguacate y algas wakame 18.00€

Marinated Salmon with avocado and wakame algae 060

Marinierter Lachs mit Avocado und Alge Wakame

Tataki de atun 5illes 19.50€

Red tuna tataki 5illes 0000

Rod 5illes Thunfisch Tataki 00

Steak tartar con sorbete de mostaza 22.50€

Steak tartar with mustard sorbet 0060

Steak Tartar mit senf sorbet

Tosta de salmorejo con jamoén Ibérico 17.00€

Salmorejo toast with Iberian ham (¢

Salmorejo-Toast mit Iberischem Schinken

Pan y alioli de limén / Bread & Lemon Alioli / Brot & Zitrone-Aioli 4.00€
00

Pan con tomate / Bread with tomato / Brot mit tomaten 5.00€

(¢
Aceitunas / Olives / Oliven 3.00€
6

TAPAS CALIENTES / WARM TAPAS / WARNES TAPAS

Arepas de carne mechada, queso y mojo de aguacate 17.00€

Arepas with shredded meat, cheese and avocado mojo 0006

Arepas mit Hackfleisch, Kdse und Avocado-Mojo

Rollitos crujientes de sobrasada, queso de cabra y miel 12.00€

Crunchy rolls with sobrasada, goat cheese and honey 00

Knusprig rolls mit Sobrasada, Ziegenkdse und Honig

Tempura de cebolleta con salsa de soja y alioli de limén 13.00€

Spring onions tempura with soya sauce and lemon alioli 000

Tempura von Frihlingsswiebeln mit Soya sauce un Zitrone-Aioli

Tosta de esparragos con cebolla confitada, queso y aceite de trufa 15.00€
Asparagus toast with caramelized onion, cheese and truffle oil 000
Spargeltoast mit karamellisierten Zwiebeln, Kdse und Truffeldl o6

Tacos de ternera con pico de gallo, queso Cheddar y guacamole  17.00€
Beef Tacos with Mexican “Pico de Gallo”, Cheddar cheese and guacamole © © (]
Rindfleisch-Tacos mexikanisches “Pico de Gallo” mit Cheddar Kdse

und Guacamole

Berenjena frita con miel de caifa 13.00€
Fried eggplant with cane honey 00
Gebratene Auberginen mit Rohrhonig

Croquetas caseras de Jamoén Ibérico 16.00€
Homemade Iberian Ham Croquettes 000
Hausgemachte iberische Schinkenkroketten

Gambas al Ajillo 18.00€
Garlic “Al gjillo” prawns 06
Garnelen “Al gjillo” mit Knoblauchsauce (@) ¢)
Choco a la canaria con mojo verde y patatas guisadas 18.00€
Grilled cuttlefish 06
(Canarian style) with green mojo sauce and stewed potatoes o
Gegrillter Tintenfisch (kanarische Art) mit griiner Mojo-Sauce und
geschmorte Kartoffeln

Merluza a baja temperatura con cremoso de zanahoria 18.00€

Slow cooked steamed Hake with creamy carrot 006
Langsam gegarter geddmpfter Seehecht mit cremiger Karotte

Langostinos envueltos en pasta Kataifi 16.50€
Kataifi wrapped prawns 0000
Kataifi eingewickelte Garnelen (]
Pimientos de Padrén /Padron peppers/Padron Paprika 9.00€
Papas arrugadas con mojo picén palmero 11.00€
Our Special wrinkled potatoes with mojo picén sauce 006

(Canarian style)
Unser Special Runzelkartoffeln mit Mojo-Picén-Sauce
(kanarischer Stil)

Queso Asado con mojo verde 12.00€
Grilled cheese with green mojo sauce 06
Gegrillter Kdse mit griner Mojo-Sauce

Queso empanado de vaca con mermelada de pimiento rojo  12.00€
Breaded cow cheese with red pepper jam 0006
Panierte Kdse mit Paprika-Mermelade

Entrecot de ternera a la parrilla con patatas fritas, pimientos 20.00€
del Padrén, tomates cherry y esparragos salteados

Grilled Rib Eye steak with homemade french fries and Padrén

peppers, cherry tomatoes and sautéed asparagus

Gegrilltes Rindfleisch mit hausgemachten Pommes und Padron-

Paprika, Kirschtomaten und sautiertem Spargel

Chuletas de cordero con patatas fritas y pimientos del padron  24.00€
Lamb chops with homemade french fries and padrén peppers

Lammkoteletts mit hausgemachten Pommes Frites und Padron-

Paprika

Secreto Ibérico marinado con patatas fritas y con sus 19.00€
pimientos del Padrén, tomates cherry y esparragos salteados ©® O ©®
Iberian pork meat (secreto Ibérico) marinated with with homemade

french fries and Padrén peppers, cherry tomatoes and sautéed

asparagus

Iberisches Schweinefleisch (Secreto Ibérico) mariniert mit

hausgemachten Pommes frites und Padron-Paprika, Kirschtomaten

und sautiertem Spargel

Todos los platos son recomendados para compartir

All the Dishes are recommended for sharing
Alle Gerichte werden zum Teilen empfohlen

0 Gluten 0 Crustaceos 0 Huevos ° Pescado ° Cacahuetes @ Soja 0 Lacteos o Fruto cascara Q Apio Q Mostaza 6 Sulfitos o Sésamo o Moluscos

Si tiene alguna alergia, informe a nuestro equipo. / Should you have any allegies, Please inform your waiter. / Sollten Sie irgendwelche Allergien haben, informieren Sie bitte Ihren Kellner

NOVEDADES SIEMPRE AQUI:

www.5illesmallorca.com
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VINO BLANCO 5ILLES. Albarifio 4.50€ 18.00€
CORAZON LOCO. Sauvignon Blanc y Verdejo Manchuela 4.00€ 17.50€
SINCRONIA BLANC ECOLOGICO. Parellada, Chardonnay, Premsal Blanco Mallorca 5.00€ 23.00€
SALTIMBANQUI. Verdejo Rueda 5.00€ 24.00€
BARBUTIN. Albarino Rias Baixas 26.00€
TXACOLI AMEZTOI. Ondabarri Zuri Getariako Txacolina 21.00€
QUIBIA. Callet, Giro, Premsal, Muscat Mallorca 32.00€
ACROLLAM BLANCO. Premsal i Giré Mallorca 31.00€
BLANC MOTOR by 4KILOS. Premsal blanc i Giré Mallorca 35.00€
PRIMUS AMEZTOI. Ondabarri Zuri Getariako Txacolina 28.00€
TARSUS LA DESPISTADA. 100% Albillo mayor Ribera del Duero 43.00€
ROSADOS

SINCRONIA ROSAT ECOLOGICO. Cabernet Sauvignon, Callet y Merlot Mallorca 5.00€ 23.00€
CHATEAU SAINTE MARGUERITE SYMPHONIE GRAND CRU. Garnacha, Cinsault (Ecolégico) Francia, Provenza 30.00€
TINTOS

CORAZON LOCO. Tempranillo y Syrah Manchuela 4.00€ 17.50€
SINCRONIA NEGRE ECOLOGICO. Syrah, Manto Negro, Callet, Merlot Mallorca 5.00€ 23.00€
LAN EXTREME ECOLOGICO. Tempranillo Rioja 23.00€
LOESS INSPIRATION ROBLE. Tempranillo Ribera del Duero 5.00€ 23.50€
PAGO DE LOS CAPELLANES CRIANZA. Tempranillo Ribera del Duero 36.00€
GOTAS DEL HABLA. Syrah, Tempranillo Extremadura 27.00€
LAYA. 75% Garnacha Tintorera y 30% Monastrell Almansa 27.00€
PETALOS DEL BIERZO. Mencia Bierzo 34.00€
GALLINAS Y FOCAS. Mantonegre, Syrah Mallorca 35.00€
MAURO. Tempranillo 94% Syrah (6%) Castillay Ledn 52.00€
YSIOS SELECCION. Uva 100% tempranillo Rioja 49.00€
CAMINS DEL PRIORAT. Garnacha, Cabernet sauvignon, Carifiena, Syrah, Merlot Priorat 38.50€
CAVAS ! i
AGUSTI TORELLO BRUT RESERVA. Macabeu, Xarel.lo, Parellada Cava 7.00€ 31.00€
AGUSTI TORELLO ROSE. Trepat Cava 33.00€
CHAMPAGNES

GH MUMM CORDON ROUGE GRAND CRU (Brut). Pinot noir, pinot meunier, chardonnay 66.00€
GH MUMM ICE XTRA (Demi-sec). Pinot noir, pinot meunier, chardonnay 95.00€

NOVEDADES SIEMPRE AQUI:

www.5illesmallorca.com
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APERITIVOS CERVEZAS/ BEER/ BIER

Aperol Spritz 7.50€ Estrella Damm 0,28c!. 2.50€
Canonita Spritz 7.50€ Pinta Estrella Damm 0,50cl!. 3.50€
Hugo . 750€ Lemon / Clara 0.40cl. 3.50€
Campari Spritz 3. 8.50€ Rosa Blanca 0,33cl. 2.70€
Martini Blanco, Rojo, Dry o Fiero 5.50€ Daura (Sin Gluten). 0,33cl. 2.50€
Martini Ambratto o Rubino Rojo 7.00€ Free Damm 0,33cl. 2.50€
Martini Sin floreale o Vibrante (sin alcohol) 5.50€ Voll-Damm 0,33cl. 3.00€
Muntaner Rojo, Blanco o Rosado i 5.50€ Silles Artesana 0,33cl. 3.50€
Pretoni Rojo o Blanco 5.50€ ,
-~ ~
' SAN‘GJRIJA TINTO, BLANCO, CAVA
g = >
REE RESCOS / Copa 6.00€
e~ — V< | Jarra 24.00€
SOFT DRINKS 5
Agua Font Major 1. 3.00€
Agua Font Major con Gas 0,5l 2.50€ . OM D) | A O ~ = \AZL VA
Refresco 0,35cl. 2.70€ PAYA| /J [ N‘ f\D /S D E WH IJS/KY/
Dewars White Label, Caribbean o French Smooth 7.50€
Dewars 12 afios 8.50€
Dewars 15 afos 9.00€
Ballantines o Ballantines Light 7.50€
Four Roses 8.50€
Jameson 8.50€
o~ — =, The Glenlivet 12 12.00€
LIJ CORES The Glenlivet 15 15.00€
Chivas 12 10.00€
Hierbas Tunel Secas, Dulces, Mixtas 4.50€ Chivas 18 18.00€
Orujo Hierbas o Blanco Martin Cédax 4.50€ Chivas 21 45.00€
Licor Café Martin Cédax 5.00€ Chivas Mizunara 18.00€
Baileys 4.50€
Fernet Branca 4.50€ o~ \ _— | \
Pacharan 4.50€ CO M IJ N‘A OS D E \//OD KA
Disaronno 4.50€
Giulioncello 4.50€ Eristoff 7.50€
Limoncello 4.50€ Vodka KM 1 7.50€
Absolut 8.50€

O N‘ Grey Goose 11.00€
\ \Z |
Sta. Teresa Gran Reserva 7.50€ RAN‘ DY

COMBINADOS DE

m

Bacardi Carta Blanca 7.50€
Bacardi Carta Negra 7.50€ Veterano 5.00€
KM 1 Aiejo 7.50€ Suau 15 afos 7.50€
Havana 3 7.50€ Cardenal Mendoza 9.50€
Havana 7 9.50€
Sta Teresa 1796 9.50€ e g, e g \ C1 e, e,
Bacardi 8 13.00€ TEQU IJ LA / T EQU IJ Lf& S rJOTS/
Zacapa 23 15.50€
Clandestina Silver 7.50€
o~ Clandestina Reposado 8.50€
,GJ IJ N‘ Patrén Silver 7.50€
Patréon Reposado 8.50€
Bombay Sapphire, Dry, Bramble o Pressé 7.50€ Patréon Anejo 10.00€
KM 1 7.50€ Altos Olmeca Silver 7.50€
Beefeater o Beefeater Pink o Light 7.50€ Altos Olmeca Reposado 8.50€
Beefeater 24 10.00€ Altos Olmeca Silver 10.00€
Martin Millers 10.00€ Altos Reposado 11.00€
Gin Mare 10.00€
G "Vine Floraison 10.00€
Malfy Original, Lemon, Arancia y Pomelo 10.00€
Monkey 47 15.00€

o @b5illes www.5illesmallorca.com
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COCTELES DE LA CASA / SIGNATURE COCKTAILS / HAUSGEMACHT COCKTAILS

SILLES MAI TAI. Havana 7, triple seco, crema de almendras, espuma de miel y fruta de la pasién

SILLES SPRITZ. Vermut rosado Muntaner, zumo de naranja, bitter soda de pomelo
SILLES COCKTAIL. Gin Malfy Original, lima yarandanos

5ILLES CAVARINA. Proseco, Cinzano, lima, frambuesa, mora

S5ILLES MOJITO. Ron Bacardi, lima, frambuesa, mora

SILLES MARTINI. Gin Malfy con Limén, frambuesa, clara de huevo

COCTELERIA CLASICA

MOJITO. Clasico / fresa / frutos rojos / fruta de la pasién / mango con Ron Bacardi
MOJITO de Hierbas Tunel

CAIPIRINHA con Sagatiba Pura Cacaca

PINA COLADA con Ron Bacardi

MOSCOW MULE con Vodka Absolut

MAI TAI con Ron Bacardi Carta Negra

ESPRESSO MARTINI con Vodka Eristoff y Licor Kalua
DAIQUIRI O DAIQUIRI FROZEN con Ron Havana3
PISCO SOUR con Demonio de los Andes

OLD FASHIONED con Whisky Four Roses
MARGARITA con Olmeca Tequila

COSMOPOLITAN con Vodka Eristoff

CAIPIROSKA con Vodka Absolut

SIN ALCOHOL / MOCKTAILS ‘ \

8.50€
8.50€
8.50€
8.50€
8.50€
8.50€
8.50€
8.50€
8.50€
8.50€
8.50€
8.50€
8.50€
8.50€
8.50€

MOJITO SIN. Clasico / fresa / frutos rojos / fruta de la pasién / mango
CAIPIRINA SIN

DAIQUIRI O DAIQUIRI FROZEN SIN

PINA COLADA SIN

e Gluten o Crustaceos 0 Huevos ° Pescado ° Cacahuetes @ Soja O Lacteos o Fruto cascara QApio 0 Mostaza 6 Sulfitos o Sésamo o Moluscos

Si tiene alguna alergia, informe a nuestro equipo. / Should you have any allegies, Please inform your waiter. / Sollten Sie irgendwelche Allergien haben, informieren Sie bitte Ihren Kellner
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POSTRES / DESSERTS / NACHSPEISEN

Arroz con leche caramelizado
Caramelized rice pudding
Karamellisierter Milchreis

Tarta de Kinder Bueno & Oreo con helado
Hazelnut chocolate cake & oreo cookie
Hasselnuss-Schokoladenkuchen & Oreo-Keks

Tarta de queso
Cheesecake
Kdasekuchen

Banoffee de platano
Banana Banoffee
Bananebanoffee

iPregunta por tu sabor favorito!
Helados (2 sabores)

Ice cream (2 scoops)

Eiscreme (2 Messldffel)

Sorbetes (2 sabores)
Sorbet (2 scoops)
Sorbet (2 Messléffel)

7.00€

7.00€
00000

7.00€
00

7.00€

00

5.00€

5.00€

o Gluten 0 Crustaceos 0 Huevos ° Pescado ° Cacahuetes @ Soja 0 Lacteos o Fruto cascara
QApio @ Mostaza @ Sulfitos o Sésamo O Moluscos

Si tiene alguna alergia, informe a nuestro equipo. / Should you have any allegies, Please inform your waiter. /
Sollten Sie irgendwelche Allergien haben, informieren Sie bitte Ihren Kellner

NOVEDADES SIEMPRE AQUI: @ osilles

www.5illesmallorca.com

i



TAPAS & COCTELES

EAT TAPAS & DRINK COCKTAILS
ESSEN TAPAS UND TRINKEN COCKTAILS

- TAPAS GOURMET - COCINA MEDITERRANEA -

CAFES / COFFEES / KAFFEE

Espresso 1.50€
Doble Espresso 1.80€
Cortado 1.60€
Café con leche 2.00€
Americano 2.00€
Cappuccino 2.00€
Latte machiatto 4.00€
Carajillo 2.50€
Café Bombodn 3.30€
Café con helado 3.50€
Café Barraquito. Café especial de Canarias, 4.00€
leche condensada, leche, canela, limon, licor

INFUSIONES / TEA

Té Premium 2.50€
Té 1.60€
Manzanilla / Camomile 1.60€
VINOS DE POSTRE y/
XIMENEZ-SPINOLA. Pedro Ximenez 4.00€

NOVEDADES SIEMPRE AQUI: @ osilles www.5illesmallorca.com
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