
TAPAS FRÍAS  /  COLD TAPAS /  KALTE TAPAS

 
 
 
 
 
 
 

Ensalada de queso de cabra 
Goat cheese salad
Ziegen Käse Salat

 
Salmón marinado con aguacate y algas wakame  

Marinated Salmon with avocado and wakame algae 
Marinierter Lachs mit Avocado und Alge Wakame

 
 
 TAPAS CALIENTES  /  WARM TAPAS /  WARME TAPAS  
 

Croquetas caseras de Jamón Ibérico
Homemade Iberian Ham Croquettes

Hausgemachte iberische Schinkenkroketten
 

Queso empanado de vaca con mermelada de pimiento rojo
Breaded cow cheese with red pepper jam 

Panierte Käse mit Paprika-Mermelade
 

Merluza a baja temperatura con cremoso de zanahoria
Slow cooked steamed Hake with creamy carrot

Langsam gegarter gedämpfter Seehecht mit cremiger Karotte
 

Papas arrugadas con mojo picón palmero
Our Special wrinkled potatoes with mojo picón sauce (Canarian style)

Unser Special Runzelkartoffeln mit Mojo-Picón-Sauce (kanarischer Stil)
 

Secreto Ibérico marinado con patatas a gajos y con sus pimientos del 
Padrón, tomates cherry y espárragos salteados 

Iberian pork meat (secreto Ibérico) marinated with homemade potatoes 
in baked slices with Padrón peppers, cherry tomatoes and sautéed 

asparagus
Iberischen Scheinefleisch (secreto Ibérico) marinierter

mit hausgemachten Kartoffeln in gebackenen Scheiben mit Padrón- 
Paprika, Kirschtomaten und sautiertem Spargel

 
 

 
Postre para compartir / Dessert to share /  Nachtisch zum Teilen  

 
 

 
 

Pan con alioli de limón  
Bread &lemon alioli

Brot & Zitrone-Aioli
 

33€
TAPEO GRUPOS 



 
Postre para compartir / Dessert to share /  Nachtisch zum Teilen  

 

TAPAS FRÍAS  /  COLD TAPAS /  KALTE TAPAS

TAPAS CALIENTES  /  WARM TAPAS /  WARME TAPAS 

E A T  T A P A S  &  D R I N K  C O C K T A I L S 
 

Pan con alioli de limón  
Bread &lemon alioli

Brot & Zitrone-Aioli
 

37€ 
 

Tosta de salmorejo con jamón Ibérico 
Salmorejo toast with Iberian ham 

Salmorejo-Toast mit Iberischem Schinken
 
 
 
 
 
 

 
 

Rollitos crujientes de sobrasada, queso de cabra y miel 
Crunchy rolls with sobrasada, goat cheese and honey 
Knusprig rolls mit Sobrasada, Ziegenkäse und Honig

 
Gambas al Ajillo 

Garlic “Al ajillo” prawns
Garnelen “Al ajillo” mit Knoblauchsauce

 
Langostinos envueltos en pasta Kataifi  

Kataifi wrapped prawns
Kataifi eingewickelte Garnelen

 
Merluza a baja temperatura con cremoso de zanahoria

Slow cooked steamed Hake with creamy carrot
Langsam gegarter gedämpfter Seehecht mit cremiger Karotte

 
Papas arrugadas con mojo picón palmero

Our Special wrinkled potatoes with mojo picón sauce (Canarian style)
Unser Special Runzelkartoffeln mit Mojo-Picón-Sauce (kanarischer Stil)

 
Entrecot de ternera a la parrilla con patatas fritas, pimientos del Padrón, tomates 

cherry y espárragos salteados
Grilled Rib Eye steak with homemade french fries and Padrón peppers, cherry 

tomatoes and sautéed asparagus
Gegrilltes Rindfleisch mit hausgemachten Pommes und Padrón- Paprika, 

Kirschtomaten und sautiertem Spargel
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Ensalada Griega 
 Greek salad

 Griechischer Salat
 

Queso Asado con mojo verde 
Grilled cheese with green mojo sauce

Gegrillter Käse mit grüner Mojo-Sauce
 
 
 

TAPEO GRUPOS 



TAPAS FRÍAS  /  COLD TAPAS /  KALTE TAPAS

TAPAS CALIENTES  /  WARM TAPAS /  WARME TAPAS 

 
Postre para compartir / Dessert to share /  Nachtisch zum Teilen  

 

E A T  T A P A S  &  D R I N K  C O C K T A I L S 
 

Pan con tomate 
Bread with tomato 
 Brot mit tomaten

40€
 
 
 
 
 
 
 

Ensalada de trío de tomates de temporada 
Seasonal Tomato salad

Saisonalen Tomaten Salat
 

Steak tartar con sorbete de mostaza  
Steak tartar with mustard sorbet

Steak Tartar mit senf sorbet
 
 
 

 
 

Croquetas caseras de Jamón Ibérico
Homemade Iberian Ham Croquettes

Hausgemachte iberische Schinkenkroketten
 

Berenjena frita con miel de caña
Fried eggplant with cane honey

Gebratene Auberginen mit Rohrhonig
 

Merluza a baja temperatura con cremoso de zanahoria
Slow cooked steamed Hake with creamy carrot

Langsam gegarter gedämpfter Seehecht mit cremiger Karotte
 

 Choco a la canaria con mojo verde y patatas guisadas 
Grilled cuttlefish (Canarian style) with green mojo sauce and stewed 

potatoes
Gegrillter Tintenfisch (kanarische Art) mit grüner Mojo-Sauce und 

geschmorte Kartoffeln
 

Papas arrugadas con mojo picón palmero
Our Special wrinkled potatoes with mojo picón sauce (Canarian style)

Unser Special Runzelkartoffeln mit Mojo-Picón-Sauce (kanarischer Stil)
 

Chuletas de cordero con patatas fritas y pimientos del padrón
Lamb chops with homemade f rench f ries and padrón peppers

Lammkoteletts mit hausgemachten Pommes Frites und Padrón- 
Paprika

 
 

TAPEO GRUPOS 



TODOS LOS MENÚS SON PARA COMPARTIR ENTRE 4 PERSONAS 
ALL MENUS ARE FOR SHARING BETWEEN 4 PEOPLE

 
INCLUYE POSTRES  
DESSERT INCLUDED

-
BEBIDAS NO INCLUIDAS
DRINKS NOT INCLUDED 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

I.V.A INCLUIDO / PRECIO POR PERSONA
VAT INCLUDED /  PRICE PER PERSON

 
 
 
 
 

MENÚS MIN.  12  PERSONAS


